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ｃｏｍｐｅｔｉｔｉｖｅｎｅｓｓ”，ａｎｄ ｆｏｒｍｓ ａ ｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ ｐａｔｔｅｒｎ ｏｆ ｍａｊｏｒ ｃｌｕｓｔｅｒｓ ｔｈａｔ ｓｅｒｖｅｓ ｒｅｇｉｏｎａｌ ｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ，ｓｕｐｐｏｒｔｓ
ｉｎｄｕｓｔｒｉａｌ ｇｒｏｗｔｈ ａｎｄ ｆａｃｉｌｉｔａｔｅｓ ｏｐｅｎｉｎｇ－ｕｐ ｏｆ ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ ｅｄｕｃａｔｉｏｎ． Ｔｈｅ ｒｅｑｕｉｒｅｍｅｎｔ ｔｈａｔ “ｍａｊｏｒ ｓｅｔｕｐ ｓｈａｌｌ ａｌｉｇｎ
ｗｉｔｈ ｉｎｄｕｓｔｒｉａｌ ｄｅｍａｎｄｓ ｔｏ ｂｕｉｌｄ ａ ｍａｊｏｒ ｓｙｓｔｅｍ ｃｌｏｓｅｌｙ ｌｉｎｋｅｄ ｔｏ ｉｎｄｕｓｔｒｉａｌ ａｎｄ ｉｎｎｏｖａｔｉｏｎ ｃｈａｉｎｓ”ｉｓ ａ ｐｒａｃｔｉｃａｌ
ｍａｎｄａｔｅ ｏｆ ｔｈｅ Ｎａｔｉｏｎａｌ Ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ Ｅｄｕｃａｔｉｏｎ Ｒｅｆｏｒｍ Ｉｍｐｌｅｍｅｎｔａｔｉｏｎ Ｐｌａｎ． Ｔｏ ｒｅｓｐｏｎｄ ｔｏ ｔｈｅ ｐｏｌｉｃｙ ｒｅｑｕｉｒｅｍｅｎｔｓ
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Ｔｈｅ ｅｃｏｌｏｇｉｃａｌ ｎｉｃｈｅ ｉｓ ａ ｃｏｒｅ ｃｏｎｃｅｐｔ ｉｎ ｅｃｏｌｏｇｙ，ｒｅｆｅｒｒｉｎｇ ｔｏ ｔｈｅ ｓｔａｔｕｓ ａｎｄ ｒｏｌｅ ｏｆ ａ ｓｐｅｃｉｅｓ ｗｉｔｈｉｎ ａ
ｂｉｏｌｏｇｉｃａｌ ｃｏｍｍｕｎｉｔｙ ｏｒ ｅｃｏｓｙｓｔｅｍ． Ａｓ ｏｎｅ ｏｆ ｔｈｅ ｔｈｅｏｒｉｅｓ ｉｎ ｅｄｕｃａｔｉｏｎａｌ ｅｃｏｌｏｇｙ，ｎｉｃｈｅ ｔｈｅｏｒｙ ｃａｎ ｂｅ ｂｏｒｒｏｗｅｄ ｔｏ
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ｐｅａｋｉｎｇ ｂｙ ２０３０ ａｎｄ ｃａｒｂｏｎ ｎｅｕｔｒａｌｉｔｙ ｂｙ ２０６０ ｉｍｐｏｓｅ ｈｉｇｈｅｒ ｒｅｑｕｉｒｅｍｅｎｔｓ ｏｎ ｍａｎｕｆａｃｔｕｒｉｎｇ，ｗｉｔｈ ｌｏｗ－ｃａｒｂｏｎ ａｎｄ
ｚｅｒｏ－ｃａｒｂｏｎ ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｉｅｓ ｗｉｄｅｌｙ ｐｒｏｍｏｔｅｄ ｉｎ ｆｏｏｄ ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ． Ｆｏｕｒｔｈ，ｐｅｒｓｏｎａｌｉｚｅｄ ｃｏｎｓｕｍｐｔｉｏｎ． Ｗｉｔｈ ｔｈｅ ｉｎ －
ｄｅｐｔｈ ａｐｐｌｉｃａｔｉｏｎ ｏｆ ｐｒｅｃｉｓｉｏｎ ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ ａｎｄ ａｒｔｉｆｉｃｉａｌ ｉｎｔｅｌｌｉｇｅｎｃｅ ｉｎ ｆｏｏｄ ｃｏｎｓｕｍｐｔｉｏｎ ａｎｄ ｄｉｅｔａｒｙ ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ，
ｐｅｒｓｏｎａｌｉｚｅｄ ａｎｄ ｃｕｓｔｏｍｉｚｅｄ ｃｏｎｓｕｍｐｔｉｏｎ ｔａｉｌｏｒｅｄ ｔｏ ｄｉｆｆｅｒｅｎｔ ｐｏｐｕｌａｔｉｏｎｓ ａｎｄ ｐｈｙｓｉｃａｌ ｃｈａｒａｃｔｅｒｉｓｔｉｃｓ ｈａｓ ｂｅｃｏｍｅ
ｍａｉｎｓｔｒｅａｍ．

Ｔｈｅ ｎｕｍｂｅｒ ｏｆ ｆｏｏｄ ｍａｊｏｒｓ ａｐｐｒｏｖｅｄ ｎａｔｉｏｎｗｉｄｅ ｈａｓ ｒｉｓｅｎ ｓｕｂｓｔａｎｔｉａｌｌｙ． Ｒｅｌｅａｓｅｄ ｉｎ Ｊａｎｕａｒｙ ２０２５，ｔｈｅ ｗｏｒｋ
ｐｌａｎ ｆｏｒ ｔｈｅ Ｓｅｃｏｎｄ Ｐｈａｓｅ Ｎａｔｉｏｎａｌ “Ｄｏｕｂｌｅ Ｈｉｇｈ－ ｌｅｖｅｌ Ｐｌａｎ”ｏｕｔｌｉｎｅｓ ｔｈｒｅｅ ｎａｔｉｏｎａｌ ｌａｙｏｕｔ ｐｒｉｏｒｉｔｉｅｓ：ｓｅｒｖｉｎｇ
ｒｅｇｉｏｎａｌ ｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ，ｓｕｐｐｏｒｔｉｎｇ ｉｎｄｕｓｔｒｉａｌ ｇｒｏｗｔｈ ａｎｄ ａｄｖａｎｃｉｎｇ ｅｄｕｃａｔｉｏｎ ｏｐｅｎｉｎｇ －ｕｐ． Ａｍｏｎｇ ｔｈｅ ｉｎｄｕｓｔｒｉａｌ
ｃｌｕｓｔｅｒ ｌａｙｏｕｔ ｇｕｉｄｅｌｉｎｅｓ ｃｏｖｅｒｉｎｇ ３２ ｐｒｏｖｉｎｃｉａｌ－ｌｅｖｅｌ ｒｅｇｉｏｎｓ （ｉｎｃｌｕｄｉｎｇ ｔｈｅ Ｘｉｎｊｉａｎｇ Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ ａｎｄ Ｃｏｎｓｔｒｕｃｔｉｏｎ
Ｃｏｒｐｓ），７ ｐｒｏｖｉｎｃｅｓ ａｎｄ １ ｐｒｏｖｉｎｃｉａｌ－ｌｅｖｅｌ ｒｅｇｉｏｎ ｅｘｐｌｉｃｉｔｌｙ ｌｉｓｔ ｆｏｏｄ ｉｎｄｕｓｔｒｉａｌ ｃｌｕｓｔｅｒｓ （Ｈｅｂｅｉ，Ｊｉｌｉｎ，Ｊｉａｎｇｓｕ，
Ｓｈａｎｄｏｎｇ，Ｈｅｎａｎ，Ｇｕａｎｇｄｏｎｇ，Ｃｈｏｎｇｑｉｎｇ ａｎｄ Ｓｉｃｈｕａｎ），ｗｈｉｌｅ ａｎｏｔｈｅｒ ５ ｒｅｇｉｏｎｓ ｉｍｐｌｉｃｉｔｌｙ ｃｏｖｅｒ ｆｏｏｄ－ｒｅｌａｔｅｄ
ｃｌｕｓｔｅｒｓ （Ｉｎｎｅｒ Ｍｏｎｇｏｌｉａ，Ｈｅｉｌｏｎｇｊｉａｎｇ，Ｈｕｂｅｉ，Ｇｕａｎｇｘｉ ａｎｄ ｔｈｅ Ｘｉｎｊｉａｎｇ Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ ａｎｄ Ｃｏｎｓｔｒｕｃｔｉｏｎ Ｃｏｒｐｓ）
ｔｈｒｏｕｇｈ ａｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌ ｐｒｏｄｕｃｔ ｉｎｔｅｎｓｉｖｅ ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ ａｎｄ ｌｉｑｕｏｒ ｓｅｃｔｏｒｓ． Ｉｎ ｔｏｔａｌ，１３ ｐｒｏｖｉｎｃｉａｌ ｒｅｇｉｏｎｓ ａｃｃｏｕｎｔ ｆｏｒ ４０．
６２５％ ｏｆ ａｌｌ ３２ ｌａｙｏｕｔｓ． Ｉｎ ｓｈａｒｐ ｃｏｎｔｒａｓｔ，ａｍｏｎｇ ｔｈｅ ２５３ ｍａｊｏｒ ｃｌｕｓｔｅｒｓ ａｃｒｏｓｓ １９７ ｃｏｌｌｅｇｅｓ ｕｎｄｅｒ ｔｈｅ Ｆｉｒｓｔ Ｐｈａｓｅ
Ｎａｔｉｏｎａｌ “Ｄｏｕｂｌｅ Ｈｉｇｈ－ｌｅｖｅｌ Ｐｌａｎ”ｔｈａｔ ｈａｖｅ ｃｏｍｐｌｅｔｅｄ ｆｉｎａｌ ｐｅｒｆｏｒｍａｎｃｅ ｅｖａｌｕａｔｉｏｎ，ｏｎｌｙ ４ ｃｌｕｓｔｅｒｓ ｃｏｎｔａｉｎ ｔｈｅ
ｋｅｙｗｏｒｄ “ｆｏｏｄ”，ｒｅｐｒｅｓｅｎｔｉｎｇ ｍｅｒｅｌｙ １． ５８％ ｏｆ ｔｈｅ ｔｏｔａｌ．
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ｉｎ Ｊｉａｎｇｓｕ
４． １ Ｓｕｐｐｌｙ ｏｆｈｉｇｈ－ｓｋｉｌｌｅｄ ｔａｌｅｎｔｓ ｆｒｏｍ ｆｏｏｄ ｍａｊｏｒｓ ｉｎ Ｊｉａｎｇｓｕ ｈｉｇｈｅｒ ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ ｃｏｌｌｅｇｅｓ
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Ｔａｂｌｅ １ Ｏｖｅｒｖｉｅｗ ｏｆ Ｆｏｏｄ Ｍａｊｏｒ Ｓｅｔｕｐ ｉｎ Ｈｉｇｈｅｒ Ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ Ｃｏｌｌｅｇｅｓ ｏｆ Ｊｉａｎｇｓｕ Ｐｒｏｖｉｎｃｅ

Ｃｉｔｙ Ｃｏｌｌｅｇｅ Ｄｉｓｔｒｉｂｕｔｉｏｎ Ｍａｊｏｒ Ｄｉｓｔｒｉｂｕｔｉｏｎ Ｅｎｒｏｌｌｅｄ Ｓｔｕｄｅｎｔｓ Ａｎｎｕａｌ ｇｒａｄｕａｔｅｓ

Ｈｕａｉ’ａｎ
Ｊｉａｎｇｓｕ Ｆｏｏｄ ＆ Ｐｈａｒｍａｃｅｕｔｉｃａｌ
Ｓｃｉｅｎｃｅ Ｃｏｌｌｅｇｅ
Ｊｉａｎｇｓｕ Ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ Ｃｏｌｌｅｇｅ ｏｆ
Ｆｉｎａｎｃｅ ＆ Ｅｃｏｎｏｍｉｃｓ

Ｉｎｔｅｌｌｉｇｅｎｔ Ｆｏｏｄ Ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，
Ｆｏｏｄ Ｑｕａｌｉｔｙ ＆ Ｓａｆｅｔｙ，Ｆｏｏｄ Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ ＆
Ｈｅａｌｔｈ， Ｆｏｏｄ Ｉｎｓｐｅｃｔｉｏｎ ＆ Ｔｅｓｔｉｎｇ
Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，Ｆｏｏｄ ＆ Ｄｒｕｇ Ａｄｍｉｎｉｓｔｒａｔｉｏｎ，
Ｇｒａｉｎ Ｅｎｇｉｎｅｅｒｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ ＆
Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ

１８４９ ６１６

Ｔａｉｚｈｏｕ
Ｊｉａｎｇｓｕ Ａｇｒｉ － ａｎｉｍａｌ
Ｈｕｓｂａｎｄｒｙ Ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ Ｃｏｌｌｅｇｅ

Ｉｎｔｅｌｌｉｇｅｎｔ Ｆｏｏｄ Ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，
Ｆｏｏｄ Ｉｎｓｐｅｃｔｉｏｎ ＆ Ｔｅｓｔｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，
Ｆｏｏｄ ＆ Ｄｒｕｇ Ａｄｍｉｎｉｓｔｒａｔｉｏｎ

１３１８ ４３９

Ｓｕｚｈｏｕ

Ｓｕｚｈｏｕ Ｐｏｌｙｔｅｃｈｎｉｃ Ｉｎｓｔｉｔｕｔｅ ｏｆ
Ａｇｒｉｃｕｌｔｕｒｅ
Ｓｕｚｈｏｕ Ｐｏｌｙｔｅｃｈｎｉｃ Ｕｎｉｖｅｒｓｉｔｙ
Ｓｕｚｈｏｕ Ｉｎｄｕｓｔｒｉａｌ Ｐａｒｋ Ｉｎｓｔｉｔｕｔｅ
ｏｆ Ｓｅｒｖｉｃｅｓ Ｏｕｔｓｏｕｒｃｉｎｇ

Ｉｎｔｅｌｌｉｇｅｎｔ Ｆｏｏｄ Ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，
Ｆｏｏｄ Ｉｎｓｐｅｃｔｉｏｎ ＆ Ｔｅｓｔｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，
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Ｃｏｎｔｉｎｕｅｄ Ｔａｂｌｅ １

Ｃｉｔｙ Ｃｏｌｌｅｇｅ Ｄｉｓｔｒｉｂｕｔｉｏｎ Ｍａｊｏｒ Ｄｉｓｔｒｉｂｕｔｉｏｎ Ｅｎｒｏｌｌｅｄ Ｓｔｕｄｅｎｔｓ Ａｎｎｕａｌ ｇｒａｄｕａｔｅｓ

Ｎａｎｊｉｎｇ
Ｊｉａｎｇｓｕ Ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ Ｉｎｓｔｉｔｕｔｅ ｏｆ
Ｃｏｍｍｅｒｃｅ
Ｚｈｏｎｇｓｈａｎ Ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ ｃｏｌｌｅｇｅ

Ｆｏｏｄ Ｉｎｓｐｅｃｔｉｏｎ ＆ Ｔｅｓｔｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，
Ｆｏｏｄ ＆ Ｄｒｕｇ Ａｄｍｉｎｉｓｔｒａｔｉｏｎ， Ｆｏｏｄ
Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ ＆ Ｈｅａｌｔｈ

７２５ ２４２

Ｎａｎｔｏｎｇ
Ｎａｎｔｏｎｇ Ｃｏｌｌｅｇｅ ｏｆ Ｓｃｉｅｎｃｅ ａｎｄ
Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ
Ｎａｎｔｏｎｇ Ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ Ｕｎｉｖｅｒｓｉｔｙ

Ｉｎｔｅｌｌｉｇｅｎｔ Ｆｏｏｄ Ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，
Ｆｏｏｄ Ｉｎｓｐｅｃｔｉｏｎ ＆ Ｔｅｓｔｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，
Ｆｏｏｄ ＆ Ｄｒｕｇ Ａｄｍｉｎｉｓｔｒａｔｉｏｎ
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Ｚｈｅｎｊｉａｎｇ
Ｊｉａｎｇｓｕ Ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ Ｃｏｌｌｅｇｅ ｏｆ
Ａｇｒｉｃｕｌｔｕｒｅ ａｎｄ Ｆｏｒｅｓｔｒｙ
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Ｃｈａｎｇｚｈｏｕ
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ｏｆ Ｅｎｇｉｎｅｅｒｉｎｇ
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Ｘｕｚｈｏｕ

Ｘｕｚｈｏｕ Ｃｏｌｌｅｇｅ ｏｆ Ｉｎｄｕｓｔｒｉａｌ
Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ
Ｘｕｚｈｏｕ Ｖｏｃａｔｉｏｎａｌ Ｃｏｌｌｅｇｅ ｏｆ
Ｂｉｏｅｎｇｉｎｅｅｒｉｎｇ

Ｆｏｏｄ Ｉｎｓｐｅｃｔｉｏｎ ＆ Ｔｅｓｔｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，
Ｆｏｏｄ ＆ Ｄｒｕｇ Ａｄｍｉｎｉｓｔｒａｔｉｏｎ

２４１ ８１

Ｌｉａｎｙｕｎｇａｎｇ Ｌｉａｎｙｕｎｇａｎｇ Ｎｏｒｍａｌ Ｕｎｉｖｅｒｓｉｔｙ Ｆｏｏｄ Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ ＆ Ｈｅａｌｔｈ １０２ ３４

Ｙａｎｃｈｅｎｇ Ｙａｎｃｈｅｎｇ Ａｇｒｉｃｕｌｔｕｒｅ Ｃｏｌｌｅｇｅ
Ａｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌ Ｐｒｏｄｕｃｔ Ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ ａｎｄ
Ｑｕａｌｉｔｙ Ｉｎｓｐｅｃｔｉｏｎ

１０１ ３３

Ｗｕｘｉ － － － －

Ｓｕｑｉａｎ － － － －

４． ２ Ｄｅｍａｎｄ ｆｏｒｈｉｇｈ－ｓｋｉｌｌｅｄ ｔａｌｅｎｔｓ ｉｎ Ｊｉａｎｇｓｕ’ｓ ｈｉｇｈ－ｑｕａｌｉｔｙ ｆｏｏｄ ｉｎｄｕｓｔｒｙ
Ｔｈｉｓ ｓｔｕｄｙ ｔｒａｃｋｓ ｊｏｂ ｐｏｓｔｉｎｇｓ ｒｅｌｅａｓｅｄ ａｔ ｔｈｅ Ｊｉａｎｇｓｕ Ｅｍｅｒｇｉｎｇ Ｆｏｏｄ Ｉｎｄｕｓｔｒｙ Ｇｒａｄｕａｔｅ Ｓｐｅｃｉａｌ Ｒｅｃｒｕｉｔｍｅｎｔ

Ｆａｉｒ ｈｏｓｔｅｄ ｂｙ Ｊｉａｎｇｓｕ Ｆｏｏｄ ＆ Ｐｈａｒｍａｃｅｕｔｉｃａｌ Ｓｃｉｅｎｃｅ Ｃｏｌｌｅｇｅ ｆｒｏｍ ２０２３ ｔｏ ２０２５，ｃｏｍｂｉｎｅｄ ｗｉｔｈ ｅｎｔｅｒｐｒｉｓｅ ｓｐｅｃｉａｌ
ｒｅｃｒｕｉｔｍｅｎｔ ｆａｉｒｓ，ｆｏｌｌｏｗ － ｕｐ ｓｕｒｖｅｙｓ ｏｆ ａｌｕｍｎｉ，ｉｎｔｅｒｎａｌ ｓｔａｔｉｓｔｉｃｓ ｆｒｏｍ ｉｎｄｕｓｔｒｙ ａｎｄ ｉｎｆｏｒｍａｔｉｏｎ ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ
ａｕｔｈｏｒｉｔｉｅｓ ａｎｄ ｐｕｂｌｉｃ ｏｎｌｉｎｅ ｄａｔａ （ｓｏｍｅ ｄａｔａ ａｓ ｏｆ Ｄｅｃｅｍｂｅｒ ２０２３）． Ｔａｂｌｅ ２ ｉｌｌｕｓｔｒａｔｅｓ ｔｈｅ ｎｕｍｂｅｒ ｏｆ ｉｎｄｕｓｔｒｉａｌ
ｆｏｏｄ ｅｎｔｅｒｐｒｉｓｅｓ ａｂｏｖｅ ｄｅｓｉｇｎａｔｅｄ ｓｉｚｅ ａｎｄ ｔｈｅ ｈｉｇｈ－ｓｋｉｌｌｅｄ ｔａｌｅｎｔ ｄｅｍａｎｄ ｏｆ ｒｅｐｒｅｓｅｎｔａｔｉｖｅ ｆｏｏｄ ｅｎｔｅｒｐｒｉｓｅｓ ａｃｒｏｓｓ
１３ ｐｒｅｆｅｃｔｕｒｅ－ｌｅｖｅｌ ｃｉｔｉｅｓ ｉｎ Ｊｉａｎｇｓｕ．

Ｔａｂｌｅ ２　 Ｏｖｅｒｖｉｅｗ ｏｆ Ｈｉｇｈ－ｓｋｉｌｌｅｄ Ｔａｌｅｎｔ Ｄｅｍａｎｄ ｏｆ Ｆｏｏｄ Ｅｎｔｅｒｐｒｉｓｅｓ ｉｎ Ｊｉａｎｇｓｕ Ｐｒｏｖｉｎｃｅ

Ｃｉｔｙ
Ｎｕｍｂｅｒ ｏｆ Ｆｏｏｄ
Ｅｎｔｅｒｐｒｉｓｅｓ ａｂｏｖｅ
Ｄｅｓｉｇｎａｔｅｄ Ｓｉｚｅ

Ｒｅｐｒｅｓｅｎｔａｔｉｖｅ Ｅｎｔｅｒｐｒｉｓｅｓ
Ｒｅｃｒｕｉｔｉｎｇ
Ｐｏｓｉｔｉｏｎｓ

Ａｎｎｕａｌ
Ｒｅｃｒｕｉｔｍｅｎｔ
Ｖｏｌｕｍｅ

Ｈｕａｉ’ａｎ ２３６

Ｊｉａｎｇｓｕ Ｋｉｎｇ’ｓ Ｌｕｃｋ Ｂｒｅｗｅｒｙ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；
Ｈｕａｉ’ａｎ Ｗａｎｔ Ｗａｎｔ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；
Ｊｉａｎｇｓｕ Ｈｕａｉ’ａｎ Ｓｈｕａｎｇｈｕｉ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．；Ｈｕａｉ’ａｎ Ｋｕａｉｌｕ Ｄａｉｒｙ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；
Ｊｉａｎｇｓｕ Ｇｕｏｒａｎ Ｈｅｒｂａｌ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．

Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ，
Ｏｎ－ｓｉｔｅ Ｑｕａｌｉｔｙ Ｃｏｎｔｒｏｌ Ｉｎｓｐｅｃｔｏｒ，
Ｌａｂｏｒａｔｏｒｙ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ

１５４９

Ｔａｉｚｈｏｕ ２４６

Ｔａｉｚｈｏｕ Ａｎｊｏｙ Ｆｏｏｄｓ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｂａｉｒｕｉ
Ｆｏｏｄ （Ｊｉａｎｇｓｕ）Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｈｅｓｈｅｎｇ Ｆｏｏｄ
Ｇｒｏｕｐ Ｃｏ．， Ｌｔｄ．； Ｊｉａｎｇｓｕ Ｂａｉｈｕｉ
Ａｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌ Ｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．

Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ，
Ｏｎ－ｓｉｔｅ Ｑｕａｌｉｔｙ Ｃｏｎｔｒｏｌ Ｉｎｓｐｅｃｔｏｒ，
Ｌａｂｏｒａｔｏｒｙ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ

１３２１

２２
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Ｃｉｔｙ
Ｎｕｍｂｅｒ ｏｆ Ｆｏｏｄ
Ｅｎｔｅｒｐｒｉｓｅｓ ａｂｏｖｅ
Ｄｅｓｉｇｎａｔｅｄ Ｓｉｚｅ

Ｒｅｐｒｅｓｅｎｔａｔｉｖｅ Ｅｎｔｅｒｐｒｉｓｅｓ
Ｒｅｃｒｕｉｔｉｎｇ
Ｐｏｓｉｔｉｏｎｓ

Ａｎｎｕａｌ
Ｒｅｃｒｕｉｔｍｅｎｔ
Ｖｏｌｕｍｅ

Ｓｕｚｈｏｕ ２０７

Ｓｕｚｈｏｕ Ｈｏｌｉｌａｎｄ Ｅｎｔｅｒｐｒｉｓｅ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ
Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｍｏｎｄｅｌēｚ Ｆｏｏｄ （Ｓｕｚｈｏｕ）Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．；Ｓｕｚｈｏｕ Ｑｕａｎｗｅｉ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；
Ｊｉａｎｇｓｕ Ｄｅｐｕ Ｔｅｓｔｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．；Ｑｕａｎｒｏｎｇ（Ｓｕｚｈｏｕ）Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；
Ｓｕｚｈｏｕ Ｄａｏｘｉａｎｇｃｕｎ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．

Ｏｎ－ｓｉｔｅ Ｑｕａｌｉｔｙ Ｃｏｎｔｒｏｌ Ｉｎｓｐｅｃｔｏｒ，
Ｔｅｃｈｎｉｃａｌ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ，
Ｍａｉｎｔｅｎａｎｃｅ Ａｓｓｉｓｔａｎｔ， Ｂａｋｅｒｙ
Ｔｒａｉｎｅｅ

９３２

Ｎａｎｊｉｎｇ １２４

Ｎａｎｊｉｎｇ Ｎａｎｎｏｎｇ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｎａｎｊｉｎｇ
Ｗａｈａｈａ Ｂｅｖｅｒａｇｅ Ｃｏ．， Ｌｔｄ．； Ｎａｎｊｉｎｇ
Ｗｅｉｇａｎｇ Ｄａｉｒｙ Ｃｏ．， Ｌｔｄ； Ｈａｎｘｉｎｃａｏ
（Ｊｉａｎｇｓｕ） Ｆｏｏｄ Ｃｏ．， Ｌｔｄ．； Ｎａｎｊｉｎｇ
Ｌｅｋａｎｇｈｕｉ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｌｕｘｉｈｅ Ｆｏｏｄ
（Ｇｒｏｕｐ） Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｎａｎｊｉｎｇ Ｘｉｚｈｉｌａｎｇ
Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．

Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ， Ｈｅａｌｔｈ
Ｃｏｎｓｕｌｔａｎｔ， Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ Ｌｅｃｔｕｒｅｒ，
Ｗｏｒｋｓｈｏｐ Ｓｕｐｅｒｖｉｓｏｒ Ｔｒａｉｎｅｅ

９２５

Ｎａｎｔｏｎｇ １４９
Ｎａｎｔｏｎｇ Ｈａｉｈｕｉ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｎａｎｔｏｎｇ
Ｑｉａｎｈｅ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｎａｎｔｏｎｇ Ｃｈａｎｇｈａｉ
Ｆｏｏｄ Ａｄｄｉｔｉｖｅｓ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．

Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ，
Ｏｎ－ｓｉｔｅ Ｑｕａｌｉｔｙ Ｃｏｎｔｒｏｌ Ｉｎｓｐｅｃｔｏｒ

７２５

Ｚｈｅｎｊｉａｎｇ １０２

Ｊｉａｎｇｓｕ Ｈｅｎｇｓｈｕｎ Ｖｉｎｅｇａｒ Ｉｎｄｕｓｔｒｙ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．；Ｚｈｅｎｊｉａｎｇ Ｚｈｉｎｏｎｇ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；
Ｊｉａｎｇｓｕ Ｃｈｅｎｇｈｅ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｊｉａｎｇｓｕ
Ｙｉｊｉａｙｕａｎ Ｈｅａｌｔｈ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．

Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ，
Ｏｎ－ｓｉｔｅ Ｑｕａｌｉｔｙ Ｃｏｎｔｒｏｌ Ｉｎｓｐｅｃｔｏｒ

５１２

Ｙａｎｇｚｈｏｕ １０１

Ｙａｎｇｚｈｏｕ Ｐｅｒｆｅｃｔ Ｄａｉｌｙ Ｎｅｃｅｓｓｉｔｉｅｓ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．；Ｙａｎｇｚｈｏｕ Ｗｅｉｙａｎｇ Ｂｅａｎ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．； Ｊｉａｎｇｓｕ Ｒｏｎｇｙｉｃｈｅｎｇ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．；Ｊｉａｎｇｓｕ Ｈｕａｍａｉ Ｆｏｏｄ Ｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ
Ｃｏ．，Ｌｔｄ．

Ｈｅａｌｔｈ Ｃｏｎｓｕｌｔａｎｔ， Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ
Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ

５２６

Ｃｈａｎｇｚｈｏｕ ６８

Ｃｈａｎｇｚｈｏｕ Ｈｅｙｈｅｙｕａｎ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；
Ｊｉａｎｇｓｕ Ｙｉｍｉｎｇ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｌｉａｎｇｒｅｎ
Ｌａｎｇｚｕｏ （Ｃｈａｎｇｚｈｏｕ）Ｈｅａｌｔｈ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．

Ｆｏｏｄ Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ
Ｔｒａｉｎｅｅ，Ｓｔｏｒｅ Ｍａｎａｇｅｒ Ｔｒａｉｎｅｅ，
Ｂａｋｅｒｙ Ａｐｐｒｅｎｔｉｃｅ

４２５

Ｘｕｚｈｏｕ １６２
ＶＶ Ｆｏｏｄ ＆ Ｂｅｖｅｒａｇｅ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｔｉａｎｙｉ
Ｆｏｏｄ （Ｘｕｚｈｏｕ） Ｃｏ．， Ｌｔｄ．； Ｘｕｚｈｏｕ
Ｊｉｎｔｉａｎ Ｆｏｏｄ Ｇｒｏｕｐ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．

Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ，
Ｌａｂｏｒａｔｏｒｙ Ｉｎｓｐｅｃｔｏｒ，Ｔｅｃｈｎｉｃｉａｎ ６８５

Ｌｉａｎｙｕｎｇａｎｇ ６２

Ｊｉａｎｇｓｕ Ｈｅｎｇｙｉ Ｇｒａｉｎ ＆ Ｏｉｌ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；
Ｌｉａｎｙｕｎｇａｎｇ Ｙｉｈａｉ Ｋｅｒｒｙ Ｃｏ．， Ｌｔｄ．；
Ｌｉａｎｙｕｎｇａｎｇ Ｂａｉｘｉａｎｗｕ Ｍａｒｉｎｅ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ
Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；Ｌｉａｎｙｕｎｇａｎｇ Ｓｕｈａｉ Ｍｅａｔ Ｆｏｏｄ
Ｃｏ．，Ｌｔｄ．

Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ Ｔｒａｉｎｅｅ，
Ｉｎｓｐｅｃｔｉｏｎ Ｌａｂｏｒａｔｏｒｙ Ｔｅｃｈｎｉｃｉａｎ

３７５

Ｙａｎｃｈｅｎｇ ２５７
Ｊｉａｎｇｓｕ Ｔｏｎｇｌｉ Ｆｏｏｄ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．；Ｊｉａｎｇｓｕ Ｓｉｘｉｙｕａｎ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．；
Ｙａｎｃｈｅｎｇ Ｆｅｉｓｈｉ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，Ｌｔｄ．

Ｆｏｏｄ Ｉｎｓｐｅｃｔｏｒ， Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ
Ｔｒａｉｎｅｅ，Ｌａｂｏｒａｔｏｒｙ Ｔｅｃｈｎｉｃｉａｎ １１５４

Ｗｕｘｉ １２１
Ｗｕｘｉ Ｌｉｃｈｅｎｇ Ｍｅｄｉｃａｌ Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．；Ｗｕｘｉ Ｈｕａｓｈｕｎ ＭｉｎＳｈｅｎｇ Ｆｏｏｄ Ｃｏ．，
Ｌｔｄ．；ＣＯＦＣＯ Ｍａｌｔ （Ｊｉａｎｇｙｉｎ）Ｃｏ．，Ｌｔｄ．

Ｉｎｓｐｅｃｔｏｒ，Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ Ｍａｎａｇｅｍｅｎｔ
Ｔｒａｉｎｅｅ，Ｍａｌｔｉｎｇ Ｔｅｃｈｎｉｃｉａｎ ７５５

３２
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